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1.000 Euro fiir die beste Idee!

Innovation hat bei uns Tradition. Schon seit 2006 wahlen wir jedes Jahr unter vielen tollen Kandidaten
einen Preistrager fir unseren Award ,Wurst hat Zukunft* aus.

Wir suchen zum Beispiel ungewdhnliche Marketing-Losungen, originelle Rezepturen, neue D Fv
Vertriebsideen oder digitale Wurst-Erlebnisse. Und wir lassen uns gern von euch iiberraschen!
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Innovationspreis 2025: Die gut besetzte Jury

J6rg Schiffeler
Chefredakteur afz

Johannes Bechtel - Léna Michaelis

Vorsitzender Fleischer-Junioren Pramierte Jung-Meisterin

h

Dagma.r Gross-Mauer
Vize-Prasidentin DFB
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Unsere Preistragerin 2025:
Katharina Koch, Wurstehimmel”

Karriere bei der UNO in New York

2019 Riickkehr in den Familienbetrieb
»~Ahle Wurst” nach Traditionsrezept
Erlebnisfiihrungen ,,Wurstehimmel”
Digitale Vermarktung der Produkte
Kooperation Uni Kassel ,,Ahle Wurst trifft

Kiinstliche Intelligenz”

> w

Metzgerei mit Zukunft — Katharina und ihr
Wursthimmel

hr®
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5. Mai 2025:

Offizielle Preis-
verleihung aufdem
IFFA-Stand des
Fleischerverbandes
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Innovationspreis ,,Wurst hat Zukunft” 2025

geht an Katharina Koch

A

a
rund um die, AhleWurst”

Der Zentralverband Naturdarm (ZVN) hat Katharina Koch
ven der Landfleischerei Koch in Calden im Rahmen der
IFFA mit dem Innovaticnspreis,Wurst hat Zukunft® 2025

ichnet. Die Familienur hmerin erhilt den
Preis fir ihr zukunftsweisend th rund um
die Nordhessische Ahle Wurst - ein traditi iches Pro-

im Betrieb auf den Einsatz digitaler Technologien bis hin
2uKl. Zur Jury gehren neben Heike Molkenthin und
Hilmar Reiss (beide ZVN) auch die DFV-Vizeprisidentin
Dagmar GroB-Mauer, Fleischermeisterin Lena Ebersber-
ger, Johannes Bechtel, Vorsitzender der Fleischer-Junio-
ren - sowie Jorg Schiffeler, Chefredakteur der afz -allge-
meire fleischer-zeitung. ,Mit der AhlenWurst zeigt
Katharina Koch, wie viel Kraft im Handwerk steckt, wenn
es selbstk seine Wurzeln zeigt und gleichzeitig

dukt, das sie erfolgreich in die Gegerwart und Zukunft
fiihre. Der Preis wird in jedem IFFA-Jahr in Partnerschaft
mit dem Deutschen Fleischer-Verband [DFV) und der afz
- alls ine fleischer-zeitung verliehen, in diesemn Jahr
bereits zum zehnten Mal.

Katharina Koch verbindet in ihrer Manufaktur traditio-

nelle Handwerkskunst mit modernen Vertriebs- und Ver-

neue Wege geht’ so Schiffeler. Das st die Art von Inno-
vationsgeist, die unsere Branche voranbringt”,Die Ahle
Wurst von Katharina Koch steht beispielhaft fiir das, was
den als Edelhille ht: Natirlichked
inzigartigheit und Nachhaltigkeit; betont Heike Mol-
kerithin, Vorsitzende des ZVN. ,Der Naturdarm ist nicht
nur die alteste, sondem auch die modermste Lebensmit-

gien, sie bietet authentische Produk
lebnisse bei Fihrungen in den Wurstehimmel® und setzt

1
marktung:

wl.

telverpack ~ganzim Sinne des Nose-to-tail-Prinzps,
das auch in der Landfleischerei Koch gelebt wird!”

i Koch, Hilmar Reiss ZVHL

@VNjund. ' Ch

9 sfz—sligemeine ficischer 2eitung
Left to right: Patrick Merke (Moderator), DFV-ice PresidentDagmar Gro8-Mauer, winner Ksthadhia Koch, Hilmar Reiss 2V, Heike Molkenthin

ZVN) and Joeg Schiffelec Echtorin-Chief ofz ~aligemeine fleischer eitung
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goes to Katharina Koch

Natural Casing Assoclation honours modern idea
behind the “Ahle Wurst”

The Zentralverband Naturdarm (ZVN - Natural Casing
Association) is honouring Katharina Koch from
Landfleischerei Koch in Calden with the *Wurst hat
Zukunft’ (Sausage has a Future) 2025 Innowvation
Award at IFFA. The entrepreneur is receiving the award
for the forward-looking approach she has taken to the
North Hessian Ahle sausage - a traditional product
that she has successfully brought into the present and
is taking into the future. The prize is awvarded in every
IFFA year in partnership with the German Butchers'
Association (DFV) and the afz - allgemeine fleischer
zeitung. This year it is being presented for the tenth
time.

In ber artisan business, Katharina Koch combines tradi-
tional craftsmanship with modem sales and marketing
strategies. She offers authentic product experiences on

Bericht in der IFFA-Messezeitung

“Wurst hat Zukunft” Innovation Prize 2025

guided tours through *sausage heaven”and makes use of
digital technologies, including Al. In addition toHeike
Molkenthin and Hilmar Reiss (both ZVN), the jury also
includes DFV Vice President Dagmar Gro-Mauer, master
butcher Lena Ebersberger, Johannes Bechtel, Chairman
of the Junior Butchers crganisation, and Jéeg Schiffeler,
Editor-in-Chief of afz - allgemeine fleischer zeitung.
*Katharina Koch's 'Ahle Wurst'shows what craftsmanship
can achieve when it proudly honoursits heritage while
also breaking new ground, says Schiffeler. "This s the
kind of innovative spirit that we need to drive our indus-
try forward”

*Katharina Koch's 'Ahle Wurst’ is a perfect example of what
makes natural casings so spedal: Naturalness, uniqueness
and sustainability ] emphasises Heike Molkenthin, Chair-
person of the ZWN. "Natural casings are simultanecusly the
oldest and also the most modem form of food packaging
- and they adhere to the nose-to-tail principle, which is
also practised at Landfleischerei Koch”



Innovationspreis 2025

Das war die IFFA 2025

Fotos: bia, kn, jus, roe, s Petra
Schrambohmer, Messe Frank-
furt/ Pretro Sutera

Bericht in der afz
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lnnovationspreis 2025 geht an Katharina Koch Die Familienunternehmerin erhilt den Preis fiir ihr zukunftsweisendes Gesamtkonzept rund

um die Nordhessische Ahle Wurst — ein traditionsreiches Produkt, das sie erfolgreich in die
Gegenwart und Zukunft fiihrt. Der Preis wird in jedem IFFA-Jahr in Partnerschaft mit dem
Deutschen Fleischer-Verband (DFV) und der afz — allgemeine fleischer zeitung verliehen, in

Von Redaktion afz.de | Montag, 05. Mai 2025

diesem Jahr bereits zum zehnten Mal.

l afZ !lr L ; P Katharina Koch verbindet in ihrer Manufaktur traditionelle Handwerkskunst mit
: P\:; AKADEMIE " = ~ mt')denmen Vertflebs‘ u"nd Verm:-lrktungsstrateglel.a, sie blétet autenthz.sche Produkterlebnisse
. 2 Vor Ort | . , . bei Fiihrungen in den "Wurstehimmel” und setzt im Betrieb auf den Einsatz
UG & g4 " =/ R 27 % ! ! o - - digitaler Technologien bis hin zu KI.
17. September 2025 * ; 7 ‘ y
Ot beis . ! & , ‘ ‘ Zur Jury gehoren neben Heike Molkenthin und Hilmar Reiss (beide ZVN) auch die DFV-

Vizeprdsidentin Dagmar Grof3-Mauer, Fleischermeisterin Lena Ebersberger, Johannes
Bechtel, Vorsitzender der Fleischerjunioren — sowie Jorg Schiffeler, Chefredakteur der afz —
allgemeine fleischer-zeitung.

Ubergabe des Preises "Wurst hat Zukunft” (von links) Patrick Merke (Moderator), DEV- »Mit der Ahlen Wurst zeigt Katharina Koch, wie viel Kraft im Handwerk steckt, wenn es
Vizeprdsidentin Dagmar GroR-Mauer, Preistridgerin Katharina Koch, Hilmar Reiss (ZVN), Heike
Molkenthin (ZVN) und afz-Chefredakteur Jorg Schiffeler.

MEIST GELESEN

selbstbewusst seine Wurzeln zeigt und gleichzeitig neue Wege geht”, so Schiffeler. ,Das ist die

01 D e Art von Innovationsgeist, die unsere Branche voranbringt.

Bio-Fleisch verkaufen, FRANKFURT Der Zentralverband Naturdarm (ZVN) hat Katharina

e s bt Koch von der Landfleischerei Koch in Calden im Rahmen der IFFA ,Die Ahle Wurst von Katharina Koch steht beispielhaft fiir das, was den Naturdarm als

- mit dem Innovationspreis ,Wurst hat Zukunft“ 2025 Edelhiille ausmacht: Natiirlichkeit, Einzigartigkeit und Nachhaltigkeit”, betont Heike
02 ¢ filo hant ausgezeichnet.

Molkenthin, Vorsitzende des ZVN. ,Der Naturdarm ist nicht nur die élteste, sondern auch die
modernste Lebensmittelverpackung — ganz im Sinne des Nose-to-tail-Prinzips, das auch in
der Landfleischerei Koch gelebt wird.”

Bericht in fleischwirtschaft.de
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Innovationspreis ,Wurst hat Zukunft
2025: Nordhessische Ahle Wurst im
Rampenlicht
Auf der IFFA 2025 wurde Katharina Koch von der Landfleischerei Koch in Calden mit Die Preistré’gerin: Katharina Koch
dem Innovationspreis ,Wurst hat Zukunft” des Zentralverbands Naturdarm (ZVN) ) ‘ ) ) ) ) ) )
ausgezeichnet. In Partnerschaft mit dem Deutschen Fleischer-Verband (DFV) und der ch freuermlch sehr Uber dlesren“Prels, weil WrANInanom Fam|l|enbetr|eb die
afz - allgemeine fleischer-zeitung wiirdigt der Preis jahrlich kreative Zukunftskonzepte, Nordhessische Ahle Wurst seit finf Generationen Teil unserer DNA ist. Es
die das Kulturgut Wurst starken und weiterentwickeln. freut mich besonders, jeden Tag zu erleben, dass die Nachfrage nach einer

guten handwerklichen Wurst ungebrochen ist und wir auch in Zukunft vielen

Warum die Nordhessische Ahle Wurst wegwelsend Ist Menschen mit unseren Produkten eine Freude bereiten kénnen. Der

« Tradition trifft Moderne: Katharina Koch verbindet in der fiinften Innovationspreis des Zentralverbands Naturdarm e.V. wiirdigt die
Familiengeneration traditionelle Herstellungsweisen mit modernen digitalen Zukunftsfahigkeit unseres Traditionsprodukts und stellt somit eine ganz
Technologien bis hin zu Kiinstlicher Intelligenz besondere Auszeichnung fir uns dar.”

 Authentische Produkterlebnisse: Fiihrungen im sogenannten ,Wurstehimmel” Katharina Koch, Landfleischerei Koch
bieten Kunden exklusive Einblicke in das Handwerk und sorgen fiir nachhaltige
Markenbindung. Mit ihrem zukunftsweisenden Gesamtkonzept zeigt Katharina Koch, wie ein

« Ganzheitliches Vermarktungskonzept: Vom Online-Shop iiber regionale Markte traditionelles Produkt gleichzeitig regional verankert und international attraktiv sein
bis hin zu Social-Media-Kampagnen - die Nordhessische Ahle Wurst profitiert von kann.

einem smarten, crossmedialen Vertrieb. Bericht aut ﬂeiSCh n et.d e
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Kurz notiert m Branchenblick

Preis fiir Katharina Koch

Auf der IFFA zeichnete der Zentralverband Naturdarm
(ZVN) Katharina Koch von der Landfleischerei Koch mit
dem Innovationspreis ,,Wurst hat Zukunft“ 2025 aus.

ie engagierte Famili nehmerin

Katharina Koch aus Calden erhielt den

Preis fur ihr zukunftsweisendes Ge-
samtkonzept rund um die nordhessische
Ahle Wurst — ein traditionsreiches Produkt,
das sie erfolgreich in die Gegenwart und
Zukunft fishrt. Der Preis wurde zum 10. Mal
wie in jedem IFFA-Jahr mit dem Deutschen
FHeischer-Verband und der afz - allgemeine
fleischer-zeitung verlichen.

Katharina Koch verbindet in ihrer Manu-
faktur traditionelle Handwerkskunst mit
modernen Vertriebs- und Vermarktungsstra-
tegien, sie bietet authentische Produkterleb-
nisse bei Fihrungen im Wurstehimmel®

und setzt im Betrieb auf den Einsatz digitaler
Technologien bis hin zu K1

JIch freue mich sehr Gber diesen Preis, da
wir in unserem Famibenbetrieb in fanfter
Generation auf die Herstellung von nord-
hessischer Ahler Wurst spezialisiert sind und
das Thema Wurst somit sozusagen Teil mei-
ner DNA ist”, sagte die Presstragerin: Es
freut mich jeden Tag zu erleben, dass die
Nachfrage nach einer guten handwerklichen
Wurst ungebrochen ist und wir auch in Zu-
kunft vielen Menschen mit unseren Produk-
ten eine Freude bereiten konnen.*

mlur’ ‘_J‘; den.l. C L A
Briackenschlag zwischen Tradition und Inno-

vation®. Diese bestand neben Heike Mol-
kenthin und Hilmar Reiss (beide ZVN) aus
der DFV-Vizeprasidentin Dagmar GroB-
Mauer, Fleischermeisterin Lena Ebersberger,
Johannes Bechtel (Vorsitzender der Flei-
scher-Junioren) und afz-Chefredakteur J6rg
Schiffeler. ,Die Ahle Wurst von Katharina
Koch steht beispielhaft fur das, was Natur-
darm als Edelhille ausmacht: Natirlichkeit,
Einzigartigkeit und Nachhaltigkeit®, erklart
die ZVN-Vossitzende Heike Molkenthin: JNa-
turdarm ist nicht nur die 3lteste, sondern
auch die modemste Lebensmittelverpa-
ckung - ganz im Sinne des Nose-to-tail-Prin-
zips, das auch in der Landfleischerei Koch
gelebt wird® Mit dem Innovationspreis
~Wurst hat Zukunft® macht der Naturdarm-
verband kreative Vermarktungsideen und
innovative Konzepte sichtbar, die das Kultur-
gut Wurst in die Zukunft tragen.
www.landfieischerei-koch.de
www.naturdarm.de

Innovationspreis 2025

Bericht in FH Fleischer-Handwerk



